Menu Navidad A (24 euros)

@/){/ e bienwenida Q@ odtre
/I [/ - Sopa de chocolate blanco con helado de vainilla y fruta
Y §
< compartir del bosque

- Ensalada de Espinacas y Crocanti de Mascarpone con vinagreta @7‘ 7 \

de miel de cafia Lﬁ(/)ﬂ/ﬂo
- Surtido de Crujientes de Morcilla con compota de manzana y - (2 bebidas por persona)

Crujientes de Provolone con confitura de pimientos - Refresco, agua y cerveza
- Cartucho de chocos fritos frescos y verdurita del campo - Vino Tinto Soros Crianza (D.0. Rioja)

7 - Vino Blanco Optimus (D.0. Rueda)
S tate por periona (a degir)
- Timbal de Carrillada Ibérica al chocolate con parmentier de

patata trufada
- Merluza a la plancha con salsa de ostras y esencia de Azahar

Mentu Navidad B (29 euros)
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- Tabla de Ibéricos acompafado de tiras de pantumaca con
aceite de oliva virgen extra )

- Saquitos de Tartar de Atiin con Ali-oli de naranja P

- Meloso de Marisco ‘/ﬂ’)//(

(, = - Tronquito de Tiramisi con nueces y nata
«,%/ﬂ/ﬁﬁ/‘ persona (adegir) 7
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- Tataki de buey con verduritas thai sobre crema al curry = (')'é“/(l’)
- Bacalao gratinado con compota de tomate y albahaca y ali-oli - (Refresco, agua y cerveza) Ilimitado
de avellanas - Vino Tinto Soros Crianza (Rioja)
- Vino Blanco Optimus (Rueda) |Botella para cada 5 personas
- Lambrusco Regio di Emilia

Ment Navidad C (34 euros)
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-Tabla de quesos
(Idiazabal ahumado, Manchego Artesano, Pata Mulo)
- Tartar de Salmén con Helado Aguacate

- Rebanada de Presa Ibérica con Mayonesa de Curry y tomate (; )
ecolégico 3 \ gf(/f)’//(f
(9 ) . 4 s
ef/(// £ «JZI(/WI(I&/(Z/ - Brownie de chocolate con helado de vainilla
- Suave crema de Mariscos con serrin de Ibérico —)
o DBebidus
g ond, ; -
%/(r ver perscita ﬁl (‘/(7//) - (Refresco, agua y cerveza) Ilimitado
- Medallén de Solomillo de Ternera sobre confitura de - Vino Tinto Soros Crianza (Rioja)
pimientos asados - Vino Blanco Optimus (Rueda) |Botella para cada 5 personas
- Viera a la plancha sobre verduras salteadas de pimientos de - Lambrusco Regio di Emilia

Jamaica y crema de mariscos
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Si desea cualquier variacion,
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Menus de Navidad

Les presentamos las propuestas de menus de empresa o
comidas familiares para estas fechas que se acercan

Coctel El Aguador (El precio ird en funcion de la combinacién de los platos)

e e bienvenida

1wncs de nueslros canapés

- Anchoas con Piquillo y Mayonesa de Cebolla.
- Carne Mechada y Mortero Granadino.
- Bacalao y Ali-0li de Naranja.
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- Bombén Foie con crujiente de almendra y cebolla caramelizada
- Txangurro sobre Tortitas de Maiz
- Ensalada de Crocanti de Mascarpone con Espinacas y
Miel de Cafia
- Sashimi de Atiin con Huevas de Trucha
- Volavanes de Sobrasada Menorquina y Miel
- Hamburguesita de Buey con queso Provolone y salsa César
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- Crujiente de morcilla y compota de manzana.

- Crujiente de provolone y jamén con confitura de pimientos y
hojas de lima.

- Bandeja Oriental de Brocheta de Solomillo Teriyaki.

- Trompetas de langostinos con ali-oli de curry.

- Piruletas de chorizo con crema de manchego.

- Caja de Daditos de Cazén en adobo.

- Chopitos frescos fritos con verduritas del campo.

- Taleguillas con salsa de ostras y azahar.

- Croquetas caseras a elegir (pollo al curry, gambas al ajillo,
cabrales, queso de cabra, puchero con albahaca, pimientos del
piquillo y chipirén en su tinta).
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- Risotto de Idiazabal.
- Cazuelita de fabada..
- Cazuelita de carrillada al PX.
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- Mousse de limén con serrin de galleta al aroma de kiwi
- Brownie de chocolate con helado de vainilla
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- (Refresco, agua y cerveza) Ilimitado

- Vino Tinto Soros Crianza (Rioja)

- Vino Blanco Optimus (Rueda) |Botella para cada 5 personas
- Lambrusco Regio di Emilia



